
Tipo de vino 
Rosado 
Vino de la Tierra de Castilla certificado “ECOLÓGICO” por CAAE España

Variedad
Tempranillo 100%

Alcohol
13,5 % vol.

Vinificación
De elaboración muy artesanal, nos proponemos año tras año el reto de 
extraer la parte más sutil de la carnosa uva Tempranillo. Para ello 
trabajamos el viñedo y elaboramos en todos los procesos cuando la Luna se 
encuentra ante las constelaciones de Aire (Géminis, Libra y Acuario). 
Tras una corta maceración, extraemos cuidadosamente una fracción de 
mosto yema que fermentamos a muy baja temperatura con sus propias 
levaduras. Embotellamos tras muy escasa manipulación más allá del 
filtrado, con el fin de preservar toda su naturalidad y no eliminar sus más 
sutiles cualidades. 

Notas de cata
Vista: Color de fondo rosado con reflejos nacarados en tonos anaranjados.
Nariz: Aromas muy frescos de flores y frutas campestres como las 
            pequeñas fresas silvestres.
Boca: Fresca continuidad de pétalos, fresitas y papaya.
*Debido a su naturalidad puede producir cristalizaciones.

Acompaña
Platos vegetales como espárragos con nata, pasteles de cebolla o quiche
de zanahorias con ibéricos.

Temperatura de servicio
Entre 8 y 10ºC. Se recomienda descorchar en días de influencia Aire. Véase 
nuestro Calendario de Catas “Al Compás de la Luna”. 

Botella  Bordelesa 75 cl.     32 cm. alto
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Caja  6 botellas   33 x 16 x 23 cm.  8 kg.
EuroPalet  80 x 120 x 175 cm.  100 cajas / 600 botellas  825 kg.
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