
Tipo de vino 
Tinto 
Vino de la Tierra de Castilla certificado “ECOLÓGICO” por CAAE España

Variedad Tempranillo 100%

Alcohol 13,5 % vol.

Vinificación
Vendimiado a mano fermenta por acción de sus propias levaduras en 
tinajas de gruesas paredes, con apoyo de los ciclos y ritmos lunares para 
ralentizar la fermentación; ha tenido maceración de sus hollejos durante 8 
días. Realizó la fermentación maloláctica en tinajas de barro con batonnage 
de sus finas lías, madurando aquí hasta su embotellado. Todos los procesos 
de elaboración se realizaron los días en que la Luna está ante las 
constelaciones de Fuego (Leo, Aries y Sagitario) capaz de ampliar y mejorar 
el equilibrio dulce-ácido y extraer todo el potencial varietal de esta uva. 
Vino con un gran contenido en antioxidantes naturales, y sin duda el vino 
que muestra la frutuosidad más madura y golosa.
Afinado por decantación solo ha tenido una muy ligera filtración antes de 
embotellar. VINO NATURAL. Elaborado sin sulfitos ni otros aditivos.

Notas de cata
Vista: Carácter joven, alegre y vivaz en sus colores y matices malvas.
Nariz: Increíble potencia de frutos rojos maduros, carnosos y dulces.
Boca: Fondos lácteos envolventes, que llenan la boca de suavidad y 
            contundente energía.
*Debido a su naturalidad puede producir leves decantaciones.

Maridaje Patés, quesos y carnes a la brasa.

Temperatura de servicio
Entre 14 y 15ºC. Se recomienda descorchar en días de influencia Fuego. 
Véase nuestro Calendario de Catas “Al Compás de la Luna”. 
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Bottle  Bordeaux 75 cl.     32 cm. high
Box  6 bottles   33 x 16 x 23 cm.  8 kg.
EuroPallet  80 x 120 x 175 cm.  100 boxes / 600 botles  825 kg.
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