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Tipo de vino
Tinto :
Vino de la Tierra de Castilla certificado “ECOLOGICO” por CAAE Espana

Variedad
Tempranillo 100%

Alcohol
13,5 % vol.

Vinificacion

Este vino procede de un viejo Tempranillo cultivado en rubiales en cepa
baja y los impulsos de la influencia Tierra (Capricornio, Tauro y Virgo). Su
escasa produccion y su caracter “de secano” (1,6Kg/cepa) nos

garantiza una extraordinaria concentracion de precursores.

Ha sido criado en barricas de roble francés nuevas durante doce ciclos
lunares (Il meses). Es embotellado y guardado durante seis afos.

Un vino amplio, sabroso y potente, que expresa el caracter mineral de estas
tierras. Nuestro mejor exponente del potencial terruno o “terroir” de la
region.

Notas de cata

Vista: Colores granate de alta capa.

Nariz: Aromas minerales de suelos calcareos con regaliz y frutas negras
sobre fondos tostados y balsamicos.

Boca: Amplio, sabroso y potente, pero envuelto en un aterciopelado gusto
que se magnifica en retronasal.

*Debido a su naturalidad puede producir leves decantaciones.

Acompana
Estofados de carne, cazay setas.

Temperatura de servicio
Entre 17y 18°C. Se recomienda descorchar en dias de influencia Tierra.
Véase nuestro Calendario de Catas “Al Compas de la Luna”.

Botella Borgona especial 75 cl. 30 cm. alto
Caja 6 botellas 30x26 x18 cm. 8 kg.
Palet 80 x 120 x 165 cm. 88cajas / 528 botellas 730 kg.
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